<——— MENU ““SUGGFSTION DU CHEF”” A 35 FUROS

Le saumon Bomlo fumé par nos soins au bois de hétre et sal¢ au sel sec
* K K
La fricassée de chapon aux morilles et vin jaune du Jura,
pomme Darphin a ’huile de truffes
* K K

Garniture du moment
* % %

Assortiment de mignardises sucrées

(5 pieces par personne)

‘L’enregistrement des commandes de Noél sera définitivement clos le 20 décembre.
. L’enlevement des commandes de Noél se fera
. le samedi 24 décembre de 9h00 a 18h00.

a notre accueil de Saint Déser; :
Rue de Chauchy - 71390 SAINT DESERT
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LES ENTREES A PARTAGER

Terrine de foie gras de canard Francais au naturel (500 gr) ... 75€
Terrine de saumon Bomlo frais et fumé aux écrevisses,
MOUSSEINE QU CITTON VETL ... 29€

LES ENTREES INDIVIDUELLES

12 Tres gros escargots de Bourgogne en coquille au beurre persillé................... 16€
Le saumon Bomlo fumé par nos soins au bois de hétre et salé au sel sec (100gr)....... 13€
Composition de turbot sauvage et homard en gelée de carcasses.................. 12€

LES POISSONS

Blanquette de filet de lotte, velouté au corail de Saint-Jacques, coques et dés de panais ... 18 €
Le filet de dorade royale au Champagne et brisures de truffes blanches d’été..... ... 16€

Navarin de coquilles Saint-Jacques et écrevisses, facon homardine.................... 17€
LES VIANDES

La fricassée de chapon aux morilles et vin jaune du Jura,

pomme Darphinal’huile de truffes............................................. 17€

Cassolette de ris de veau, filet de cailles et écrevisses au parfum de truffes............ 17€

LE FROMAGE
La boite & fromages PEpicurien (100gr) ... 9¢€

LLES DESSERTS A PARTAGER

Biiche “Sarment™ pour 8 personnes ... 35€
(Mousse chocolat notr Grand Cru, insert créme brilée et brisures de nougat)

Entremets ”Epicurien” POUT 6 &8 PETSONMNES ... 35€
(mousse chocolat blanc/mascarpone, crispi passion, insert fruits exotiques et strudel coco)

Biiche de Noél “Vague” 2022 pour 8 personnes ... 35€

(Mousse pina colada sans alcool, insert ananas, yuzu et cardamome, crispi framboises et biscut aux amandes)

LES DESSERTS INDIVIDUELS

Lapomme de pin............. 5€
(Mousse chocolat notr grand cru, insert créme brulée et poudrage cacao)
LaToSe au CILTON ... 5€

(Mousse de citron jaune, insert créme de citron et fin sablé fagon Breton)

COCKTAIL SALE

Plateau de 20 picces de cocktail salé assorties...................... PXES
Plateau de 40 picces de cocktail salé assorties.....................a 54€
Plateau cocktail salé chaud 17 picces.................. 24€
Plateau cocktail salé chaud 38 picces................... 53€
Les 16 mini briochins aux escargots de Bourgogne................................. 22€

MIGNARDISES SUCREES

Plateau de 20 picces de mignardises assorties..................o 27€
Plateau de 40 picces de mignardises assorties.................... 54€

Découvrez aussi nos suggestions du moment en ligne-sur notre beutique
www.lepicuriendesvignes.com S




